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TALERZE PRZYSTAWEK

dla dwoch / trzech osob

Wege

biata fasola z suszonymi pomidorami, labneh,

kimchi, oliwki, edamame, guacamole,
hummus szpinakowy, hummus z sumakiem

Ryby 69,90

éledjz;iemniakiem i szczypiorkiem, kimchi,
oliwki, tiftele, hummus z sumakiem,
toso$ marynowany w chimichurri, edamame

Wedlinyisery

szpeck, salami picante, chorizo,
gorgonzola, taleggio, bursztyn

59,90

69,90

PIZZA Z PIECA OPALANEGO DREWNEM
1. Marinara ® 29,00
Swiezo tarty czosnek, sycylijskie oregano, sos pomidorowy

m 2. Margherita

6 34,00
f; mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy, bazylia
| 3.Diavola 741,00
salami piccante, czarne oliwki,
mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy
4. Prosciutto e Funghi 41,00
szynka cotto ,Wedliny z Debiny”, pieczarki,
mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy
5. Verde & 744,00
szpinak, ser kozi, pieczarki, cebula pieczona,
jalapefio, mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy
6. Crudo 46,00

szynka parmenska, pomidorkiciligieni, rukola,
grana padano DOP mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy

7. Bolonia 46,00

ragu wotowo-wieprzowe, domowa ricotta, _
grana padano DOP mozzarella fior dilatte, bazylia

8. 'Nduja
'nduja - pikantna kalabryjska kietbasa z peperoncino,

stracciatella di burrata, cebulka balsamiczna,
mozzarella fior dilatte, sos pomidorowy

~Z752,00

9. Caprino e Pera ® 43,00

gruszka, ser kozi, cebulka balsamiczna, prazone migdaty,
Syrop z agawy, mozzarella fior di latte

10. Quattro formaggi & 44,00

taleggio, domowa ricotta, grana padano DOR
mozzarella fior dilatte, pieprz

11. Bianca 46,00

pancetta, szpinak, swiezo tarty czosnek,
cebula pieczona, pecorino romano DOR
gatka muszkatotowa, mozzarella fior dilatte

12. Tartufo

pasta truflowa, boczniak mikotajkowy,
swiezo tarty czosnek, pecorino romano DOR
natka pietruszki, mozzarella fior dilatte, pieprz

13. Stella con Bufala

mozzarella di bufala, pesto bazyliowe, pomidorki ciliegini,
rukola, mozzarellafior dilatte

5200

® 5200

DODATKT:

czosnek, cebula pieczona 4,00

cebulka balsamiczna, pieczarki, pomidorki ciliegini, 6,00
rukola, szpinak, szynka cotto, domowa ricotta, jalapefio,

grana padano, czarne oliwki, szynka cotto "Wedliny z Debiny”

salami piccante, ser kozi, szynka parmenska, pancetta, 9,00
mozzarella fior dilatte, pecorino romano, taleggio

Od 6 osob nie dzielimy rachunkéw, a do rachunku

doliczamy 10% serwisu za obstuge.

Jesli potrzebujesz faktury, zgtos to kelnerowi w momencie
kiedy prosisz o rachunek i podaj numer NIP firmy.

NAPOJE GORACE
Herbata Ronnefeldt

Espresso B _A e -4

Espresso doppio t: 3 o 12,00
Americano S ;“ﬁ';w / 11,00
Americanozmlekiem £ \’\ ‘g‘l‘ > 12,00
Cappuccino L) > A 14,00
Flat white /7» v 16,00
Cafe latte ) 17,00
Syrop do kawy 20 m| 3,90
NAPOQJE ZIMNE

Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy 0,251 11,00
Sok porzeczkowy, anansowy, pomidorowy 0,25 11,00
Coca—Cola, Fanta, Sprite, Kinley 0,251 11,00
Thomas Henry 0.21 13,00
tonic water/dry tonic/ spicy ginger /

Red bull 0,251 15,00
Cisowianka 0,31/0,71  8,00/16,00
Perlage 0,31/0,71  8,00/16,00
LEMONIADY 031 1,01
Lemoniada Marakuja-Ananas 17,00 42,00
Syrop z marakui, sok ananasowy, sok z cytryny, soda

Lemoniada Malina-Mieta 17,00 42,00
Syrop malinowy, sok z cytryny, mieta, soda

Lemoniada Kiwi-Ogoérek 17,00 42,00 &

Kordiat z kiwi, syrop z ogodrka, soda

Lemoniadaklasyczna -zero cukru
Syrop na bazie erytrytolu, sok z cytryny, mieta, soda

ICETEA HOMEMADE, FRAPPE 0,31

19,00 48,00

Ice tea homemade /czarna/ U 17,008
Kawa po wietnamsku /serwowana na zimno/ o 16,00
Frappe /wanilia/ U 21,00
SWIEZE SOKI 0,31

Pomaranczowy/Grejpfrutowy/Mix 0 19,00
MOCKTAILE

Baby Star T 21,00
Syrop marakuja, sok z limonki, syrop vanilia, soda

Lucky Cherry Y 23,00
Kordiat wisniowy, woda z kwiatdw pomaranczy,

biatko, soda

Prohibition Penicylina o 23,00
Syrop imbirowy, midd, sok z cytryny, soda

Cinderella 0 25,00

Swiezy sok pomaranczowy, sok ananasowy,
sok z cytryny, syrop malina, Angostura, soda

Aperol Spritz Bezalkoholowy ? 26,00
Syrop Orange Spritz, Swiezy sok pomaranczowy,
Thomas Henry Dry Tonic, soda

PIWO Z BECZKI

Okocim 031/0,51 13,00/15,00
Okocim Klasyczna Pszenica 0,31/0,51 15,00/19,00
Brooklyn EastIndia Pale Ale 0,251/0,51 18,00/ 25,00
Guinness 0,251/0,51 18,00/ 26,00
Sok do piwa homemade 20 ml 3,00
Puree marakuja 30 ml 4,00
PIWO Z BUTELKI

Okocim bezalk. 0,51 14,00
Okocim Radler bezalk. 0,51 14,00
Piwo rzemieslnicze bezalk. 0,51 17,00
Somersby smaki 041 14,00
Garage smaki 0,41 16,00
Okocim 0,51 15,00
Okocim Porter 0,51 18,00
Carlsberg 0,331/0,51 14,00/16,00
1664 Blanc 0,331 17,00
Leffe 0,331 17,00
Piwo rzemieslnicze 0,51 19,00

Podziel sie swoja opinig na wizytowce Google, napisz co Ci
smakowato, czy zatoga staneta na wysokosci zadania - bedziemy
wdzieczni za Twoja rekomendacje.

Jesli masz jaka$ sugestie, co moglibysSmy poprawic przekaz ja
osobie, ktora opiekowata sie Wami podczas wizyty w River Cafe -
takainformacja jest dla nas bardzo wazna.

J

515 km Wisty, ul. Wybrzeze Gdanskie | tel. +48 797 614 514
e-mail: manager@rivercafe.pl | strona: www.rivercafe.pl
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= WINA CZERWONE - butelka 0,751 WODKI 40ml 051 07l
R ——— saso  friands vock 148 12500 1a36s
ochy, rugla . Y U
Ciemno-rubinowy kolor, bukiet peten aromatéow czerwonych Coconut/Lime/Cranberry/Redberry/
! owocow. W ustac% petne, cielistg, MOCNO OWOCOWe Z Iekké Roass gegy/ Mango/Grafepfutt/Blackcurrant 16.00 209.00
r przyprawowa nut. Kruk Wodka 17,00 189,00 249,00
Epicuro Montepulciano dAbruzzo 99,90 Ziemniak / Zyto / Cytrus-Chytrus
Mgochy, Abruzja P ' Ciroc 21,00 329,00
Bardzo uniwérsalne wino pochodzace ze $rodkowej czesciltalii. Grey Goose 21,00 329,00
Lekka, rubinowa barwa, aromaty czeres$niijasnych sliwek. Belvedere 23,00 359,00
Niezbyt intensywny, fagodnie owocowy smak. Mtody ziemniak 26,00
Amalaya Tinto de Corte 109’90 Sliwowica Podbeskidzka 50% 22,00 329,00
Argentyna, Salta Leb|0,n . 20,00
Kolor dose gteboki granatowy. Aromaty éliwek i czereénilekka Zubrowka Bison Grass 14,00 129,00
nuta zasmazanej konfitury czarny pieprz piwonie. Usta soczyste WHISKY 40 m|
owocowe z wyraznymitaninamiirzeskim finiszem. Dewar’s White Label 15.00
Elampq A[ggl?/a [OId Vines 149,90 Dewar’s 12YO 19,00
iszpania, ecla '
Wing 0 intensywnyg_q.bukiecie, W ktéryFr)n w r(’)_lz'ni'aja sie czeresnie, nggﬁ-g %g\\;g 55'88
czerwone porzeczkiiowoce granatu. Po chwili ujawniajg si !
eleganckiepniuansy beczkovveg. W smaku dobrzejzbudcgv%anee, WHISKEY/ BOURBON 40 ml
dominuja nuty dojrzatych owocdw, w koncdwee nuty korzenne. Jack Daniel's Tennessee ) 18,00
gr?%rna Gora Cabernet Cortis 169,90 jggt Bgmg{.g Emggggg E)(/)eney/Flre/AppIe %%88
olska T ’
Wino petne cieptych, potudniowych smakéw, doprawionych Jack Daniel's Triple Mash 24,00
pdtnocnym charakterem. W nosie dojrzata czarna porzeczka, Jack Daniel's Single Barrel 28,00
aronia, pieprz i czerwona papryka. Gentleman Jack 20,00
WINA BIALE butelka 0751 WWoodord ouble doked 58,00
Lagosta Vinho Verde D.O. C. 89,90 Wild Turkey 101 22,00
Potgugalia Minho Makers Ma%’k 22,00
Lekkieicy{rusovve winovinho Verde, niezstgpione w upalne dni. Bulleit 2200
Cytrusowa rzeskos¢, delikatne musowanie iniski poziom alkoholu. Jameson 16,00
; a?{ic%rospin?mrigio 94,90 Jameson Caskmates Stout/Ipa 18,00
ochy, Sycylla
Barvvayzgitg—ﬂota. Bukiet przyjemnie owocowy, pachnie WHISKY SINGLE MALT 40m|
morelami, kwiatem akacji, miodem kwiatowym. W smaku GlenDronach 12YO 28,00
. delikatnie wytrawne, owocowe, lekkie. glerI]RDrof?aOch 1_5YIOT 34,00
‘ Los Camachos Sauvignon Blanc 9990 BenRiach Thrégérrﬁokf/r}en 52'88
ile, Valle Cantra !
Kolor bladozotty z zielonymi odcieniami. Intensywne, zmystowe Glenglassaugh Torfa 26,00
aromaty kwiatowe i owocowe. Soczyste brzoskwinie, ananasy Glenglassaugh Evolution 28,00
i owoce tropikalne, z delikatnymi nutami lisci pomidora. Aberfeldy 12YO 28,00
W ustach Swieze, z kruchg kwasowoscia oraz dtugim Glenfiddich 12YO 26,00
i trwatym zakonczeniem. Glenlivet 15YO French Oak Reserve 28,00
ﬁ,me%'g},’g EL";‘QCO deCorte 109,90 élrgr?r?\gorggg\i{g 14YO Quinta Ruban 342188
Klo%orjas_no 70ty Bardzo aromatyczny nos: winogrona, woda RUM 40 m|
rozana,Ja'bJrk?.Ustalekkle orzezwiajace i owocowe. Bacardi Carta Blanca/Oro/Negra/Spiced 16,00
Hrban 53,,'“','”9 QbA 129,90 Bacardi 4 Afos 18,00
temcy, Mose i N
Wnoste delkatne aromaty kyiatowe. W smaku 5222% é13(f\(r31$>asn ReservaDiez 5%88
potwytrawne, nuty dojrzatych winogron, moreli Kraken 2200
I brzoskwin oraz mineralny akcent. Dictador 12YO 22'00
Domaine Saint Remy Gewurztraminer 159,90 Botucal Reserva Exclusiva 28,00
Vieilles Vignes | Frangja, Alzacja o ' N ' Bruga| 1888 28,00
Kolor ztoty, intensywny. Wyrazne nuty liczi, konfitury rozanej Santa Teresa 1796 28,00
i Swiezychwinogron. Wino o bogatym i dtugim smaku, Ron Zacapa 23YO 36.00
wyraznie owocowe, niezbyt wytrawne, zkorzennym finiszem. TEQUILAF}M EZCAL 40’ |
p m
Egﬁkk’ama Gora Cuvee Blanc 169,90 El Jimador Blanco/Reposado 18,00 §
Rieslingowa, cytrusowa $wiezos¢ przemieszana z nutami Jose Cuervo 1800 Anejo 26,00 :
brzoskwiniimoreli. Do tego nuty kwiatowe, jabtka, grusze Herradura Plata/Anejo 26,00/32,00
irenklody oraz owoce pofudniowe: banan, ananas, mango. Patron Silver / Anejo 32,00/39,00 |
gr?Erna Goéra Gewurztraminer 179,90 IF\)/?érzcéglcl\ﬂgenzc(gI)obos Espadin 3388 VS
olska ! -
Bos uroczy: O\k/)voc Iiﬁzii ptatki rozy, rpelon,wmelan 0 ifmarakuja. GIN 40 ml SN
Do tego nuty brzoskwiniowo-morelowe. W tle konfitury rozane Bombay Sapphire 18.00 i
i delikatne z,|o+a (melisa, mieta) oraz miéd akacjowy. Bombay Sapphire East 20,00 |
WINA POLSEODKIE butelka 0,751 Jonston —Polish Dry Gin 22,00 q;‘
Hanepoot 99,90 |F_|ord(’js .Gk',” 542188 n
RPA, Western Cape ' endrick’s ) s
Potstodkie, [ekkie wino o delikatnych aromatach cytrusowych Tanqueray No. 10 2400 | %
i muszkatowych. W smaku $wieze i owocowe. Citadelle ) 24,00 '
WINA MUSUJACE I SZAMPANY butelka  Mankeyars ke 2900
Mionetto Prosecco bezalkoholowe 0,751 99,90 Mare o 32,00
Martini Prosecco 0,751 109,90 Heritage Magnolia Gin 39,00
Martini Asti 0,751 109,90 LIKIERY 40 ml
Martini Rose Extra Dry 0,751 109,90 )
Moét & Chandon Impérial Brut 0,751 499,90 Eglflm?g; %288
WINA DOMOWE, WYTRAWNE Malibu 16,00
biate/czerwone/prosecco Sambuca Puccini 17,00
kieliszek 0,1251 14,90 Luxardo Maraschino 17,00
oo U8l 843 Passon 1800
ararka , s ass0Oa ;
Sambuca podpalana 21,00
Martini Fiero 80ml 1600  Dom Benedictine 22,00
Martini Bianco/Rosso/Extra Dry 80 ml 16,00 Grand Marnier 24,00
Martini Riserva Rubino/Ambratto 40 m! 16,00 Chambord 26,00
Martini Bitter ) 40 m| 17,00 Chartreuse V4 26,00
Finlandia Botanical Cucumber&Mint 40 m| 16,00 St. Germain « — @ 26,00
(I;mlandlla Bo’g:mlcal Wildberry&Rose 28 m‘ %288 Absinthe Pernod o .\L CTi 28,00
rappa luxardo euganea m \ ~\ P o
Lillet Blanc 40 m| 16,00 Metaxa a /7 & - 16,00
Fernet Branca P 40 m| 17,00 Camus VS S : : 25,00
Cynar Vs s 40 ml 16,00 Remy Martin VSOP e [ : 28,00
Jagermeister s j 40 m| 16,00 Otard VSOP ;- <& ‘ LR 32,00
Averna Amaro Y 40 ml 16,00 Meukow XO L ]‘ ! ,}' ‘V’ 59,00 )
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